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Handels GmbH
alles fur guten kaffee.

Profi-Dualboiler (2 kessel) -
LeulT

In nur 3 Schritten zu késtlichem Espresso:
Mechanisches PADDLE

zur individuellen Steuerung des Kaffeegeschmacks!
Kann genutzt werden, muss aber nicht!
Durch Drehung des Paddles, das direkt auf der
Brihgruppe angebracht ist, kann der

EIN/AUS Wasserdurchfluss in der Brihgruppe reguliert und der
Bruhdruck in jeder Phase der Extraktion optimal
kontrolliert werden.

Dampf-Rad Druckanzeige
Zubereitungsdruck

Isolierte Dampflanze
Garantiert kein Verbrennen der

Milch oder Barista-Hand! Nach

JEDER Verwendung reinigen
(Milchbakterien!)

Heisswasser-Rad
Far Verlangerten / Americano

Isolierte HeiBwasser-

Lanze
Garantiert kein Verbrennen!

PID

Dient zur Programmierung von
e Temperatur der Kessel
e Pra-Infusion (Vorbrihen)
* und zeigt die Durchlaufzeit

Kaffee-

Zubereitungshebel
Zum Brihen 45° nach oben dricken,
zum Stoppen wieder nach unten

E61 Brihgruppe &
SIEBTRAGER:

Wasser zirkuliert laufend —> daher: /-
Kein Entliften notig!

Zubereitung: Doppelter Manometer
1. Siebtréger rausnehmen

[ \ Fur HeiBwasser & Dampf
2. und mit Kaffeemehl befullen _ “ zeigt Kessel- und Pumpendruck
3. Fest ,,tampen“ (Kaffeemeh| mit Stempel andriicken)
4. Siebtrager wieder

einspannen Tropftasse
5. Kaffee-Taste dricken. ; 2R
Optimale Zubereitungsdauer & -Men¢ 20 - 30 Sekunden Bitte regel maBlg"
25 - 35 fertig Wasserdurchlaufzeit. enﬂeel’en Und Saubern.

extrahierte Fliissigkeit.

Der Wassertank ist individuell platzierbar: hinten oder seitlich!

Taglich frisch mit Wasser befillen!
1. Deckel abnehmen
2. Schlauch herausnehmen
3. Tank entnehmen
4. Beftllen
5. Tank wieder einsetzen

6. Schlauch einhangen
7. Deckel aufsetzen
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e Falls es besonders kalkhaltig ist, empfiehlt es sich zusétzlich, die Maschine
regelmaBig zu entkalken.

¢ Reinigung innen: :
Biros: Einmal taglich sollte die Maschine mit flissigem
Laugenspulmittel (oder einer Reinigungstablette) und einem Blindsieb ’ \
gespult werden. Haushalte: Rickspulen einmal wéchentlich gentgt! . — 4

e Falls das Wasser in Ihrem Buro/ Haushalt kalkhaltig ist, dann empfiehlt es ——
sich, das Wasser VOR der Nutzung mittels BWT- oder BRITA-Wassefrfilter f\f
(Tischkanne) zu entkalken. Gleichzeitig wird das Wasser mit Magnesium \| ‘
angereichert. Das ist besonders gut fir den Kaffeegeschmack. “ ‘[
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Espressomaschine mit Dampf- und Brilhwasserkessel sowie PID Temperaturkontrolle
e Dualboiler (1 groBer Boiler mit 1500 ml Kessel fur Dampf, 1 kleinerer mit 800 ml fur Bruhgruppe)
e Edelstahl-Gehause
e EG61 Brihgruppe
e Wassertank: 2,7 |
e LCC (Lelit Control Center) mit folgenden Funktionen:

o --> PID Temperatur Steuerung zur Einstellung der Kesseltemperatur pro Kessel
o --> Countdown-Anzeige von 25 s wahrend der Kaffeeextraktion fir die optimale
Zubereitung
o --> Programmierbare Préinfusion
o --> Moglichkeit zur Deaktivierung des Dampfkessels (bei Nicht-Verwendung)
e Professionelle Dampflanze:
o -->"Cold-Touch"-Wasserauslass
o -->feinfuhligem Drehrad
e Doppel-Manometer fur Kaffee und Dampf
e Auf Wunsch mit Tank bzw. Festwasseranschluss und Ablauf
e Hochauflésendes LCD-Grafikdisplay
e Abtropfschale aus poliertem Edelstahl
e hoher Auslauf fur gréBere Tassen/Gléaser
e groBer Tassenwérmer
e MaBe (BxTxH): 29x48x40 cm
e Gewicht: 27 kg

¢ Geheimtipp fir Liebhaber von verlangerten Kaffees: bereiten Sie statt einem sehr
langen Kaffee, einen einfachen oder doppelten Espresso zu und verlédngern ihn mit
HeiBwasser! Warum? Je lédnger Sie den Kaffee extrahieren, desto mehr ungewolite Gerb- &
Bitterstoffe spiilen Sie aus der Bohne.

e So geht’s:
Zuerst heiBes Wasser in Ihre Tasse laufen lassen. Danach den Espresso auf das Wasser in
der Tasse laufen lassen. Der Geschmack ist dadurch intensiver und der Kaffee gleichzeitig
bekémmlicher. Probieren Sie’s aus — der Vergleich wird Sie Gberzeugen! ;)

Wir wiinschen viele schone Kaffeemomente!
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